VINO

SCELTO DA GIORGIO PINCHIORRI

Per anni abbiamo ricercato vini nuovi da inserire nella gran-
de lista dellEnoteca: vini che prima non esistevano, otte-
nuti dai produttori sia attraverso la tecnologia in cantina sia
con attenzioni e innovazioni in vigna. Levoluzione qualita-
tiva & nata nel 1968 con lavvento del Sassicaia. Da allo-
ra si puo ipotizzare che dal Nord al Sud d'ltalia, isole com-
prese, siano stati proposti al mercato ben oltre trentamila
nuovi vini. Una quantita che attualmente ha provocato una
Babele anche tra gli appassionati. Per quasi quarant’anni
le novita hanno appagato la curiosita e aumentato il consu-
mo dei vini di alta gamma, ma da qualche tempo consta-
tiamo che la nostra clientela &€ molto tiepida nellaccettare
le molte "fantasie”. Quando gli ospiti scelgono senza chie-
derci suggerimenti, si rivolgono a vini che hanno una sto-
ricita o una fama di rilievo. Un vino italiano tra | piu richie-
sti € il Cervaro della Sala, prodotto da Antinori nella Tenuta
Castello della Sala in Umbria. La primma vendermmia risa-
le al 1985 e in poco tempo & diventato un punto di riferi-
mento per gli appassionati, continuando a riscuotere con-
sensi. Attualmente consigliamo l'annata 2007 con il *Polpo
cotto nell'clio di oliva, con crema di pormodoro e maionese
di patate”. Questo vino si esprime con attraente comples-
sita di profumi che variano dallaromaticita degli agrumi alla
pera, fino al fiori d'acacia che si uniscono ai sentori freschi
di una delicata mineralita, riscontrata soprattutto nel retro-
gusto. La sua struttura riempie il palato con toni burrosi e
nocciole. Lesperienza che abbiamo acquisito nel degusta-
re e servire guesto vino ci permette di affermare che pud
evolversi ulteriorrmente per almeno 10-12 anni.
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