La mappa degli sprechi alimentari

I «<BUCHI» NELLA FILIERA

Produzione, eccedenze, sprechi e tasso di fungibilita nei vari segmenti del business agroalimentare
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QUANTI EURO SI PERDONO CHE COSA SI «GETTA VIA» IN CASA

Ilvalore economico dell’eccedenza alimentare. In
milioni dieuro all’'anno

Trasformazione

Settore primario

La ripartizione dello spreco complessivo per tipologia
di prodotto. Percentuale del valore totale in tonnellate
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Distribuzione

1.954
TOTALE
12.993
Ristorazione Consumatore
2.517 6.945
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Frutta e
verdura
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e pesce
6%

Surgelato Fresco
2% 25%

Fonte: indagine «Dar da mangiare agli affamati. Le eccedenze alimentari come opprtunita» \



